CHARDONNAY
|.G.T. VENETO

DICHIARAZIONI NUTRIZIONALI

100ml
269 kJ
Energia 2
64 kcal
Carboidrati 0,8¢g
di cui zuccheri 0,28
Contiene quantita trascurabili di grassi, di cui
grassi saturi, proteine, sale

ELENCO INGREDIENTI
Uva, SOLFITI, acido L-ascorbico, gomma

arabica, carbossimeticellulosa, acido fumarico.

INFORMAZIONI SUL RICICLAGGIO

RACCOLTA MATERIALI DIFFERENZIATI

TAPPO LDPE4 PLASTICA [ |
CAPSULA C/PVC90 PLASTICA [ |
BOTTIGLIA GL7o VETRO TRASP. [ |

Verificare le disposizioni del proprio Comune

CONFEZIONATO IN ATMOSFERA PROTETTIVA

[ vi) i

AZIENDAVINICOLA ¢

DESCRIZIONE: Vino bianco leggermente
mosso, Chardonnay Indicazione Geografica
Tipica Veneto

VITIGNO: Chardonnay
ZONA DI PROVENIENZA: Veneto

CARATTERISTICHE CHIMICO/FISICHE:
Gradazione alcolica: 11,5% vol

Acidita tot.: 5.90 g/l

An. Solforosa (SO,) tot.: 100 mg|/l

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:
Colore: giallo paglierino

Odore: gradevole, fragrante, con spiccate
note fruttate

Sapore: setoso ed equilibrato, con finale
fragrante e agrumato

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10/12 °C

ABBINAMENTI CONSIGLIATI: Indicato con
antipasti e primi piatti in genere, secondi di
pesce

"HARDONNAY
VENETO

SAZIONE GEOGRAFICA TICEg

DESTINAZIONE D’USO:
Il prodotto non & destinato all’infanzia e ad
altre fasce di soggetti a rischio.

TIPO DI IMBALLO E MODALITA DI
COMMERCIALIZZAZIONE:

Bottiglia Bordolese alta mezza bianca 0,75L
e In cartone 12 bottiglie con anima

¢ bottiglie sciolte

BICCHIERE

D’ABBINAMENTO

TULIPANO
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