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PER APPROVAZIONE/
CONTROLLO

Descrizione: Vino bianco tranquillo
Pinot Grigio Denominazione di Origine 
Controllata delle Venezie

Vitigno: Pinot Grigio

Zona di provenienza: Veneto

Caratteristiche chimico/fisiche:
Gradazione alcolica: 12% vol
Acidità tot.: 5.80 g/l
An. Solforosa (SO2) tot.: 100 mg/l

Caratteristiche organolettiche: 
Colore: dal paglierino al giallo dorato con 
riflessi ramati
Odore: delicato, gradevole, tipico armonico
Sapore: vellutato, sapido con note di floreali, 
frutta bianca e finale minerale

Temperatura di Servizio: 10/12 °C

Abbinamenti consigliati: Ideale con 
pesce, in particolare crostacei

Destinazione d’uso: Il prodotto non 
è destinato all’infanzia e ad altre fasce di 
soggetti a rischio.

A Z I E N D AA Z I E N D A  V I N I C O L AV I N I C O L A

Tipo di imballo e modalità di 
commercializzazione: 
Bottiglia Bordolese alta mezza bianca  0,75L
• In cartone 12 bottiglie con anima
• bottiglie sciolte

BICCHIERE 
D’ABBINAMENTO

TULIPANO

DICHIARAZIONI NUTRIZIONALI

ELENCO INGREDIENTI
Uva, SOLFITI, acido L-ascorbico, gomma 
arabica, carbossimeticellulosa, acido fumarico.

	 100ml

Energia
	 280 kJ

	 67 kcal
Carboidrati	 0,8 g
  di cui zuccheri	 0,2 g
Contiene quantità trascurabili di grassi, di cui 
grassi saturi, proteine, sale

INFORMAZIONI SUL RICICLAGGIO

TAPPO		  LDPE4	 PLASTICA	
CAPSULA		  C/PVC90	 PLASTICA	
BOTTIGLIA		  GL70	 VETRO TRASP.	

Verificare le disposizioni del proprio Comune

RACCOLTA MATERIALI DIFFERENZIATI 

CONFEZIONATO IN ATMOSFERA PROTETTIVA


